
Menu

Risotto Carnaroli con Radicchio e Taleggio

Foiade fatte in casa con ragù di cinghiale

Brasato di manzo

servito con polenta taragna

Sorbetto

Acqua, Vino, caffè

€ 34

Primi Piatti

Secondo Piatto



Menu
Entrèe con Schisol della tradizione

e Salame

Risotto Carnaroli con Bitto e Mirtilli

Foiade fatte in casa con ragù di cervo

Filettino di maiale al pepe verde 

servito con polenta taragna

Sorbetto

Acqua, Vino, caffè

€ 37

Primi Piatti

Secondo Piatto



Menu
Antipasto di benvenuto con

affettato e formaggi

Risotto Carnaroli con Lamponi e Taleggio

Foiade fatte in casa con ragù di cinghiale

Brasato di manzo

servito con polenta taragna

Sorbetto

Acqua, Vino, caffè

€ 43

Primi Piatti

Secondo Piatto

Tagliata di manzo con rucola e grana

servita con patatine fritte



Menu

Risotto Carnaroli con Bitto e Mirtilli

Foiade fatte in casa con ragù di cinghiale

Sorbetto

Acqua, Vino, caffè

€ 44

Primi Piatti

Secondo Piatto
Tagliata di manzo con rucola e grana

servita con patatine fritte 

e polenta taragna



Menu
Antipasto di benvenuto con

affettato e formaggi

Risotto Carnaroli con Bitto e Mirtilli

Foiade fatte in casa con ragù di cinghiale

Sorbetto

Acqua, Vino, caffè

€ 48

Primi Piatti

Secondo Piatto
Tagliata di manzo con rucola e grana

servita con patatine fritte 

e polenta taragna



I menu che avete visionato rappresentano le

nostre proposte ottimali, studiate per farvi

scoprire i prodotti che ci caratterizzano.

Nel caso in cui desideriate sbizzarrirvi e creare

un menu personalizzato per adattarlo al

meglio alle vostre esigenze, di seguito trovate

le modalità di composizione.

Per qualsiasi domanda o richiesta restiamo a

disposizione.



Primi Piatti
1 primo o 2 primi a bis

Secondi Piatti
1 carne a scelta servita con polenta taragna

Dessert
da concordare per tutto il

tavolo

Sorbetto

Torta Elena

Scelta della Casa

Acqua, Vino, Caffè

€ 34



Primi Piatti

Foiade con Panna e funghi porcini

Foiade con Ragu di cinghiale

Foiade al ragu di cervo

Casoncelli alla bergamasca

Pizzoccheri alla Valtellinese

Risotto Basilico fresco e ricotta

Risotto bitto e mirtilli

Risotto Radicchio e taleggio

Risotto lamponi e taleggio

Qua trovate la selezione di piatti
da inserire nel menu:



Secondi Piatti
Brasato di manzo

Bocconcini di cinghiale

Bocconcini di cervo ai frutti di bosco

Filettino di maiale al pepe verde

Arrosto classico 

Arrosto al latte

Guancetta di vitello brasata +3€

Stufato di asino +3€

Filettino di maiale ai funghi porcini +3€

Tagliata di manzo con rucola e grana +10€

Aggiunta come bis di secondi

Tagliata di manzo con rucola e grana  +5€

L’aumento di prezzo va inteso per persona

Qua trovate la selezione di piatti
da inserire nel menu:



Dal menu in descrizione si possono
aggiungere le seguenti voci:

Aggiunte
Entrèe con Schisol della tradizione e salame  3€

Antipasto di benvenuto  4€

Selezione del cacciatore  6€

L’aumento di prezzo va inteso per persona



Carta Vini
Rossi

Valcalepio Lyr - Eligio Magri

Valcalepio - Villa Domizia

Valpolicella Classico - Aldegheri

Barbera d’asti - Michele Chaiarlo

Chianti castiglioni - Frescobaldi

Lagrein Dunkel - Madona delle Vittorie

1 bottiglia ogni 4  +2€

1 bottiglia ogni 2  +4€

Extra bottiglia  12€

L’aumento di prezzo va inteso per persona

I bambini non subiscono l’aumento



Menu bambini

Pasta al pomodoro

Pasta al Pesto

Casoncello

Risotto alla parmigiana

Cotoletta con patatine

Wustel con patatine

Dolce

Acqua, Bibite

€ 23

Primi Piatti a scelta

Secondo Piatto a scelta

Menu solo primo 15€ Menu solo secondo 18€


	I menu che avete visionato rappresentano le nostre proposte ottimali, studiate per farvi scoprire i prodotti che ci caratterizzano.
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